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Bitte lesen Sie vor Gebrauch des Gerates die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese zur weiteren Nutzung auf.

Please read the operating instructions carefully before using this
appliance and store these for later reference.

Avant d'utiliser votre nouvel appareil, veuillez lire attentivement le
présent mode d‘emploi et le conserver pour une utilisation ultérieure

ou pour un éventuel repreneur de votre matériel.

Antes de usar el aparato, lea atentamente el manual de
instruccionesy guardelo para poder consultarlo en el futuro.

Lees voor gebruik van de stoomreiniger de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door. Bewaar degebruiksaanwijzing voor later gebruik of.

Antes da utilizacdo, leia 0 manual de instrucdes do aparelho e
guarde o manual para consultas futuras.

Si prega di leggere attentamente il manuale di istruzioni prima
dell’'uso e di conservarlo per un utilizzo successivo.

Przed uzyciem urzgdzenia prosimy uwaznie przeczytac instrukcje
obstugi i zachowac j3 do pézniejszego wykorzystania.

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare ale aparatului
inainte de prima folosire si pastrati-le pentru consultare ulterioara.

Nez zacnete pfistroj pouZivat, proctéte si prosim pozorné navod k

jeho obsluze a uschovejte ho pro dalsi pouZiti.

Kérjiik alaposan olvassa el a hasznalati Utmutatot a késziilék
hasznélata el6tt és 6rizze meg, hogy késébb is tudja ellendrizni.

Tptv XPNOIUOTIOMOETE TN CUTKEUT), SIABACTE TIPOCEKTIKA TIG aKOAOUBES
0dnyieq xpriong kat pUAGETE T TTAPOV EYXELPISIO Yia LEANOVTIKT Xprion.

I'Iepe,q nepBbIM UCNO/Ib 30BaAHUEM yCTpOﬁCTBa BHUMaTE/IbHO
03HAKOMbTECb, MOXaNnyncTa, C pyKOBOACTBOM U COXPaHUTE ero.



Restehalter | Food holder*

Fiihrungsschlitten | Slider unit
Messerverriegelung |
Blade Iock*

Messereinheit |
Blade stand

Fixierhebel |
Thickness

.& Auflageplattform |
Food platform
Schnittstarken- —pp
regler | Cutting
thickness regulator

—p
SaugfuBhebel | =
Suction lock *

Saugful |
Suction foot
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1. Vor dem Aufstellen:
Tischflache und Saug-
ful reinigen.
Aufstellen: Hebel um-

legen, um SaugfuR zu
fixieren.

2. Kurbel-Element
in die Messereinheit

einstecken. Mit Klick’

einrasten lassen.

3. Den Restehalter und Fithrungsschlitten aus
der Fixierung unterhalb der Auflageplattform
nehmen.

4. Den Fiihrungs-
schlitten aufklappen
und in dieser Position
—mitdem am Boden
angebrachten Schie-
ber —fixieren. (Klickt
beim Einrasten.)

8. Den Fixierhebel fiir

die Schnittstarke in die
Position @ bringen, um
ihn zu I6sen. Dann die
gewiinschte Scheiben-
starke (0 —26 mm) mit
dem Regler einstellen.

5. Die Auflageplattform 6. Den Fiihrungsschlit-

aufklappen.

9. Die gewahlte
Scheibenstarke mit
dem Einrasten des
Fixierhebels in der
Position @ feststellen.

7. Das Schneidgut auf
dem Fiihrungsschlit-
ten platzieren und
mit dem Restehalter
andriicken.

ten in die Fithrungs-
schiene der Auflage-
plattform einstecken.

10. Zum Verstauen bitte die
Schnittstarke bei 1 fixieren. Das
Gerat zusammenklappen und
Restehalter, Fiihrungsschlitten sowie
Kurbel an den vorgesehenen Stellen
verstauen. Gerat aulRer Reichweite
von Kindern aufbewahren.



E Inbetriebnahme und Pflege

+ Reinigen Sie die Maschine griindlich vor der ersten Nutzung und dann nach
jeder weiteren Nutzung. Immer gut abtrocknen. Nutzen Sie keine dtzenden oder
scheuernden Reinigungsmittel. Eine wohldosierte Menge Spiilmittel ist ausreichend.
Auflage, Restehalter und Flihrungsschlitten sind splilmaschinengeeignet
(Platzierung im oberen Geschirrkorb). Spiilgang Temperatur unter 65°C/150°F

«  Wirempfehlen, das Rundmesser mit einer Spiilbiirste zu reinigen. Den Korpus der
Maschine bitte mit einem Spiiltuch saubern.

« Seien Sie bitte vorsichtig bei der Reinigung, bei der Nutzung und beim Verstauen.
Gerat auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

«  Von Hitze und hohen Temperaturen fernhalten.

+  Auftrockener, sauberer und flacher Arbeitsfliche nutzen.

+ Benutzen Sie immer den Fiihrungsschlitten und den Restehalter zu Ihrer Sicherheit.
Schneiden Sie das Lebensmittel ggf. auf die GréRBe des Fiihrungsschlittens und des
Restehalters zu.

+  ZurSicherheit: bitte keine Endstiicke oder zu kleine Lebensmittel schneiden.

A WARNUNG scharfes Messer!

Z

<

Entnehmen Sie das Sie konnen das Messer  Trocknen Sie das Messer

scharfe Rund- nun mit einer Spiil- danach gut ab und lassen

messer mit einer biirste reinigen. Die Sie es noch etwas an der Luft

Drehung gegen den Zahnradelemente auf  trocknen.

Uhrzeigersinn. der Riickseite sind nicht ~ Setzen Sie das Rundmesser
abnehmbar. wieder ein (1) und fixieren

Sie es mit einer Drehung im
Uhrzeigersinn (2).

® A

Gerat aulRer Reichweite von Kindern aufbewahren.
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1. Before setting up: 2.Insert turning 3. Remove the food platform and slider unit
clean table surface handle into the blade  from the holder underneath the food platform.
and suction base. stand. Allow to lock
Setting up: operate with a “click”.

lever to secure the
suction base.

\
4. Fold out the slider 5. Unfold the food 6. Insert the slider unit 7. Place the food onto
unit and secure in platform. into the rail on the the slider unit and
this position —with food platform. press with the food
the locking device at holder.

the bottom. (Clicks
when locked.)

8.To release the red lock 9. Specify the selected ~ 10. For storage, please
for the cutting thickness, slice thickness by locking secure the thickness at ‘1",

move it to position @ the thickness lock in Fold together the device and
.Then set desired slice  position @. store food holder, slider unit
thickness (0—26 mm) and turning handle in the
using the thickness ring. envisaged positions.
Keep device out of reach of
children.



Commissioning and care

+  Clean the machine thoroughly before the first use and then after every use. Always
dry well. Do not use caustic or foaming cleaning agents. A measured quantity of

cleaner is sufficient.

Food platform, food holder and slider unit are dishwasher-proof (place in the upper
dish rack). Dishwasher temperature below 65°C/150°F
«  We recommend washing the disc blade with a washing-up brush. Please clean the

body of the machine with a dishcloth.

«  Take care when cleaning, using and storing. Keep device out of reach of children.
+  Keep away from heat and high temperatures.
+ Useon adry, clean and level working surface.
+  Foryour own safety, always use the slider unit and food holder.
Slice the food, if applicable, to the size of the slider unit and the food holder.
+  For safety: please do not cut end pieces or small foods.

A WARNING sharp blade!

4

You can now clean the
blade with a washing-
up brush.

The toothed wheel
elements on the
reverse cannot be
removed.

@ AWARNING

Keep device out of reach of children.

Remove the sharp
disc blade by rotating
it anticlockwise.

Then dry the blade well and
leave it to air dry for a while.
Re-attach the disc blade (1)
and secure with by turning it
clockwise (2).



1. Avant de poser
I'appareil : nettoyer la
surface de latable et le
pied-ventouse. Pose :
abaisser le levier pour
fixer le pied-ventouse.

4. Déplier le bloc

de guidage et les
fixer en position
avec le curseur sur
le fond de I'appareil.
(Clicau moment de
I'enclenchement.)

8. Placer le levier de

fixation pour I'épaisseur
de coupe en position @
pour le desserrer. Puis
régler 'épaisseur de
coupe souhaitée (0-26
mm) a l'aide du curseur.

2.Insérer la manivelle 3. Enlever le presse-produit et le bloc de guidage
dans l'unité de coupe.  de la fixation sous la plaque de support.
Enfoncer jusqu’au

clic.

\
5. Déplier la plaque de 6. Insérer le bloc de 7. Placer I'aliment a
support. guidage dans les couper sur le bloc de
rails de guidage de la guidage et le presser
plaque de support. avec le presse-pro-
duit.

9. Verrouiller Iépaisseur 10. Pour le stockage, fixer 'épais-

de coupe choisie en seur de coupe sur « 1 ». Replier

verrouillant le levier de  I'appareil et ranger le presse-pro-

fixation en position @.  duit, le bloc de guidage et le levier
aux emplacements prévus.
Conserver I'appareil hors de portée
des enfants.



Mise en service et entretien

» Nettoyez la machine de maniere approfondie avant la premiere utilisation puis aprés
chaque utilisation. Toujours bien la sécher. N'utilisez aucun produit de nettoyage
corrosif ou abrasif. Une quantité bien dosée de liquide-vaisselle suffit.

Le revétement, le presse-produit et le bloc de guidage passent au lave-vaisselle
(placement dans le panier a vaisselle supérieur). Température du cycle de rincage
inférieure a 65°C/150°F

+ Nous recommandons de nettoyer la lame circulaire a I'aide d’une brosse a vaisselle.
Veuillez nettoyer le corps de la machine avec une lavette.

+ Attention | Lame aiguisée ! Faites attention lors du nettoyage, de I'utilisation et du
stockage. Conservez I'appareil hors de portée des enfants.

«  Maintenez-le loin des sources de chaleur et des températures élevées.

«  Utilisez sur une surface de travail plate, propre et seche.

+  Pourvotre sécurité, utilisez toujours le bloc de guidage et le presse-produit.

Si besoin, coupez I'aliment aux dimensions du bloc de guidage et du presse-produit.

«  Pourvotre sécurité : ne coupez pas de bouts d’aliment ou d’aliments trop petits.

A ATTENTION lame aiguisée !

< g

Enlevez la lamecircu-  Vous pouvez mainte- Egouttez bien la lame et

laire en la tournant nant nettoyer la lame laissez-la sécher un peu a

dans le sens inverse avec une brosse de Iair libre.

des aiguilles d’une vaisselle. Les éléments  Replacez la lame circulaire (1)

montre. d’engrenage a l'arriere et fixez-la en tournant dans
ne sont pas amovibles.  le sens des aiguilles d’'une

montre (2).

@ A ATTENTION

Conserver I'appareil hors de portée des enfants.
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1. Antes de la
instalacion: limpie la
superficie de la mesay
la ventosa. Colocacion:
desplace la palanca
para fijar la ventosa.

4. Despliegue el
carro guia y fijelo

en esa posicion con
ayuda del regulador
dispuesto en la base.
(Hace clic al encajar).

8. Colocar la palanca de
bloqueo del grosor de
corte en la posicion @
para liberarla. Después,
ajustar el grosor de corte
deseado (0 - 26 mm) con
el regulador.

2.Inserte lamanivela  3.Extraer el empujador de alimentos y el carro

en el soporte de guia de la fijacion situada debajo de la plata-
cuchillas. Encajarla forma de la base.
con un ‘clic.

T —
5.Desplegar la plata- 6. Insertar el carro guia 7. Colocar el alimento
forma de la base. en el riel guiadela acortaren el carro

plataforma de labase.  guiay presionar con
el empujador de
alimentos.

9. Fijar el grosor de corte 10. Para almacenarlo, fijar el
seleccionado encajando grosor de corte en ‘1’. Plegar el
la palanca de bloqueo en dispositivo y guardar el empu-

la posicion @. jador de alimentos, el carro guia
y la manivela en los lugares
designados.

Mantener el dispositivo fuera
del alcance de los nifios.



. Puesta en marcha y cuidado

« Limpie la maquina en profundidad antes de usarla por primera vez, asi como
después de cada uso. Secar siempre bien. No utilice productos de limpieza causticos
o abrasivos. Una cantidad dosificada de jabon es suficiente.

La base, el empujador de alimentos y el carro guia son aptos para lavavajillas (colocar
en la cesta superior). Temperatura del ciclo de lavado por debajo de 65 °C / 150 °F

+ Recomendamos limpiar la cuchilla circular con un cepillo para platos. Limpie el
cuerpo de la maquina con un pafo.

+ jCuchilla afilada! Tenga cuidado durante la limpieza, el uso y el almacenamiento.
Mantener el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

« Mantener alejado del calory las altas temperaturas.

+ Usarsobre una superficie de trabajo seca, limpia y plana.

«  Por su propia seguridad, utilice siempre el carro guia y el empujador de alimentos.
Dado el caso, corte los alimentos al tamafio del carro guia y del empujador de
alimentos.

+  Porseguridad: no corte los extremos, asi como tampoco alimentos demasiado
pequefios

A iADVERTENCIA! jCuchilla afilada!

= .

Extraiga la cuchilla Ahora puede limpiarla A continuacion, seque bien la

circular afilada giran-  cuchilla con un cepillo  cuchillay deje que se termine

dola en el sentido para platos. Los ele- de secar al aire.

contrario a las agujas mentos del engranaje  Vuelva a insertar la cuchilla

del reloj. en la parte posterior no  circular(1) y fijela girandola
son extraibles. en el sentido de las agujas del

reloj (2).

@ A {ADVERTENCIA!

Mantener el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

-11-
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1. Voor het opstellen: 2. Plaats de zwengel 3. Verwijder de resthouder en de sledegeleiding
maak de tafel en de in de meseenheid. uit de fixatie onder het voedselplatform.
zuignap onderaan Klik het erin vast.

schoon. Opstelling: haal
de hendel over om de
zuignap te fixeren.

-12-

4.Klap de sledegeleid-  5.Klap het voedselplat- 6. Steek de sledegeleid- 7. Plaats het te

ing open en fixeer het ~ form open. ing in de slederail van  snijden voedsel op
in deze positie, met het voedselplatform. de sledegeleiding en
behulp van de slede druk het naar bened-

die aan de bodem is en met de resthouder.
bevestigd. (Klikt vast

eens deze in positie is.)

8.Zet de fixeerhendel ~ 9.Zet de geselecteerde  10. Fixeer de snijdikte op stand 1 bij

voor de snijdikte in schijfdikte vast door de het opbergen. Vouw het apparaat op
stand @ om hem te fixeerhendel in stand @ en bewaar de resthouder, sledege-
ontgrendelen. Stel te zetten. leiding en zwengel op de daarvoor
vervolgens met de rege- bestemde plaatsen.

laar de gewenste schijf- Houd het apparaat buiten het bereik
dikte (0 - 26 mm) in. van kinderen.



Ingebruikname en onderhoud

+  Reinig de machine grondig voor het eerste gebruik en daarna na elk volgend gebruik.

Droog het altijd goed af. Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen.
Een goed gedoseerde hoeveelheid afwasmiddel is voldoende.
Platform, resthouder en sledegeleiding zijn geschikt voor in de vaatwasser (Plaats ze
in de bovenste vaatwaskorf). Spoeltemperatuur onder 65°C/150°F.

«  Wijraden aan om het mes met een afwasborstel te reinigen. Maak de behuizing van
het apparaat schoon met een vaatdoek.

«  Opgelet! Scherp mes! Wees voorzichtig bij het schoonmaken, het gebruik en het
opbergen. Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

+ Houd het apparaat uit de buurt van hoge temperaturen.

+  Gebruik het apparaat steeds op droge, schone en vlakke oppervlakken.

«  Gebruik voor uw veiligheid steeds de sledegeleiding en resthouder.
Snijd zo nodig het voedsel op maat van de sledegeleiding en de resthouder.

«  Snijd voor de zekerheid geen eindstukken of te kleine stukjes

A OPGELET scherp mes!

& O —
Verwijder het scherpe U kunt het mes nu Droog het mes daarna goed af
mes door het tegen schoonmaken meteen en laat het even aan de lucht
de klok in te draaien. afwasborstel. De tand-  drogen.

wielelementen aande  Plaats het mes terug (1) en
achterkant kunnen niet  fixeer het door het met de klok
worden verwijderd. mee te draaien (2).

® Ao

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

-13-
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1. Antes da montagem:
limpar a superficie de
trabalho e a ventosa.
Montagem: rebater a
alavanca, para fixar a
ventosa.

4. Abriro carroe,
nesta posicao, fixa-lo
a corredica montada
no fundo. (Faz um
‘clique’ quando
engata.)

8. Colocar a alavanca

de fixacdo para a
espessura de corte na
posicio @, para a soltar.
Em seguida, ajustar

a espessura de corte
pretendida (0—26 mm)
com o regulador.

2. Inserir o elemento 3. Retirar a protecao dos dedos e o carro da
de manivela na fixacao, sob a placa de apoio.

unidade da lamina.

Deixar engatar com

um ‘clique’.

T —
5. Abrir a placa de 6. Inserir o carro na 7. Colocar o alimento
apoio. calha-guia da placade  a cortar sobre o carro
apoio. e pressiond-locom a

protecao dos dedos.

9. Fixar a espessura 10. Para arrumar o aparelho, fixar a
das fatias selecionada, espessura de corte em ‘1. Rebater
engatando a alavanca de o aparelho e arrumar a protecao
fixagdo na posicdo @.  dos dedos, o carro e a manivela nos
respetivos lugares.
Guardar o aparelho fora do alcance
das criancas.



PT - . .
. Colocacao em funcionamento e cuidados

« Limpe bem a mdquina antes da primeira utilizacdo e, depois, apés cada utilizacao.
Secar sempre muito bem. Nao utilize produtos de limpeza corrosivos ou abrasivos.
Uma boa dose de detergente da loica é suficiente.

A base, a protecdo dos dedos e o carro podem ser lavados na maquina (arrumados
no cesto de loica superior). Temperatura do ciclo de lavagem inferior a 65 °C/150 °F

«  Recomendamos que a lamina circular seja limpa com uma escova da loica. O corpo
da maquina deve ser limpo com um esfregao.

« Adverténcial Ldmina afiada! Tenha cuidado durante a limpeza, utilizacdo e arru-
macao. Guardar o aparelho fora do alcance das criancas.

+ Manter afastado de calor e temperaturas elevadas.

« Utilizar sobre uma superficie de trabalho seca, limpa e plana.

« Paraasua seguranca, utilize sempre o carro e a protecao dos dedos.
Eventualmente, corte o alimento de forma a adaptar-se ao tamanho do carro e da
protecdo dos dedos.

+  Por motivos de seguranca: nao cortar pecas das extremidades ou pedacos de alimen-
tos demasiado pequenos

A AVISO lamina afiada!

<
Retire a lamina circu- Agora pode limpar a Em seguida, seque bem a
lar afiada com uma lamina com umaesco-  ldmina e deixe-a secar mais
rotacao no sentido va da loica. Os elemen-  um pouco ao ar.
contrario ao dos pon-  tos das rodas dentadas  Volte a colocar a lamina
teiros do relogio. no lado posteriorndo  circular (1) e fixe-a com uma
530 amoviveis. rotacao no sentido dos pontei-

ros do relégio (2).

@ AAVISO

Guardar o aparelho fora do alcance das criancas.

-15-
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1. Prima dell'installazi-
one: pulire la superficie
del tavolo e il piede a
ventosa. Installazione:
girare la leva per fissare
il piede a ventosa.

4. Aprire il carrello

di guida e fissarlo

in questa posizione
utilizzando il dispos-
itivo di scorrimento
fissato sul pavimento.
(Cliccare allo scatto in
posizione.)

8. Mettere la leva di fis-

2. Inserire 'elemento
della manovella
nell’unita di misura.
Far innestare in po-
sizione con un clic.

5. Aprire la piattaforma
di supporto.

9. Bloccare lo spessore
saggio per lo spessore di selezionato agganciando di taglio su “1”. Ripiegare il dispositivo

taglio in posizione @ per la leva di bloccaggio in

allentarlo. Regolare poi
lo spessore desiderato

(0-26 mm) con 'apposito

regolatore.

posizione @.

3. Rimuovere il fermo per alimenti e il carrello
di guida dal fissaggio sotto la piattaforma di

supporto.

6. Inserire il carrello
di guida nel binario
della piattaforma di
supporto.

7. Posizionare il

cibo da affettare sul
carrello di guida e
premere con il fermo
per alimenti

10. Prima di riporlo, fissare lo spessore

eriporre il fermo per alimenti, il
carrello di guida e la manovella nei

punti designati.

Conservare al di fuori della portata

dei bambini.



il i i
Messa in funzione e manutenzione

Pulire a fondo la macchina prima del primo utilizzo e poi dopo ogni uso. Asciugare
sempre per bene. Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. E sufficiente una
quantita di detersivo ben dosata.

Il supporto, il fermo per alimenti e il carrello guida sono lavabili in lavastoviglie
(posizionabili nel cestello superiore per le stoviglie). Temperatura del ciclo di lavaggio
inferiore a 65 °C/150 °F

Si consiglia di pulire il coltello circolare con una spazzola per piatti. Pulire il corpo
della macchina con un panno di lavaggio.

Avvertimento! Coltello affilato! Si prega di fare attenzione durante la pulizia, I'utiliz-
zo e la conservazione. Conservare al di fuori della portata dei bambini.

Tenere lontano dal calore e dalle temperature elevate.

Utilizzare su una superficie di lavoro asciutta, pulita e piana.

Utilizzare sempre il carrello di guida e il fermo per alimenti per la propria sicurezza.
Se necessario, tagliare gli alimenti in modo adeguato alle dimensioni del carrello
guida e del fermo per alimenti.

Per sicurezza: non tagliare pezzi o alimenti troppo piccoli

A ATTENZIONE coltello affilato!

< g
Rimuovere il coltello Pulire ora il coltello con  Asciugare per bene il coltello e
circolare affilato una spazzola per piatti. lasciarlo poi asciugare per un
ruotandolo in senso Gli elementi dell'in- po’ all’aria.
antiorario. granaggio sul retro non  Inserire nuovamente il coltello

sono rimovibili. circolare (1) e fissarlo facendo
una rotazione in senso orario

@).

@ A ATTENZIONE

Conservare al di fuori della portata dei bambini.

-17-
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1. Przed postawieniem:
oczyscic blat stotu i
przyssawke. Rozktadanie:
przestawi¢ dZzwignie, aby
zamocowac podstawe z
przyssawka.

4. Roztozy¢ sanki i
zamocowad w tym
potozeniu — suwaki-
em zamontowanym
na dnie (kliknigcie po
zablokowaniu).

8. Ustawic dzwignie
mocujacg do regulacji
grubosci krojenia w
potozeniu @, aby ja
zwolni¢. Nastepnie
ustawic regulatorem
z3dang grubosc plastra
(0—26 mm).

2. Wsunac element 3. Wyjac¢ uchwyt do resztek i sanki z zamocowan-
z korbka w modut ia pod podstawa.

nozowy. Zamocowac

tak, aby styszalnie

sie zablokowat

(klikniecie).

\
5.Roztozy¢ podstawe. 6. Wsungc sanki w 7. Umiescic krojony
prowadnice znajdujgca  produkt na sankach i
sie w podstawie. docisngc uchwytem
do resztek.

9. Zablokowac dzwignie 10. Przed schowaniem urzadzenia
mocujacg ustawiong na ustawic grubos¢ krojenia na ,1”.
wybrang grubosc¢ plastra Ztozy¢ urzadzenie i umiescic uchwyt
w potozeniu @. do resztek, sanki oraz korbke w prze-
widzianych do tego celu miejscach.
Urzadzenie przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.



Uruchomienie i konserwacja

Przed pierwszym, a nastepnie po kazdym kolejnym uzyciu dokfadnie oczysci¢
urzadzenie. Zawsze doktadnie wycierac¢ do sucha. Nie stosowac detergentéw o
wiasciwosciach zragcych lub sciernych. Wystarczy prawidtowo dobrana ilos¢ ptynu do
mycia naczyn.

Podstawke, uchwyt do resztek i sanki mozna my¢ w zmywarce (umieszczac w gor-
nym koszu na naczynia). Mycie w temperaturze ponizej 65°C/150°F

Zalecamy, aby okragty n6z czyscic¢ szczotka do mycia naczyn. Korpus urzadzenia
czyscic scierkg do mycia naczyn.

Ostrzezenie! Ostry néz! Zachowac ostroznos¢ w trakcie czyszczenia, korzystania z
urzadzenia i jego chowania. Urzadzenie przechowywac w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

Chroni¢ przed goragcem i wysokimi temperaturami.

Z urzadzenia korzystac na suchym, czystym i ptaskim blacie kuchennym.

Dla wtasnego bezpieczeristwa zawsze stosowac sanki i uchwyt do resztek.

W razie potrzeby pokroi¢ produkty spozywcze, dopasowujac je do wielkosci sanek i
uchwytu do resztek.

Dla bezpieczeristwa nie kroi¢ koricowek ani matych produktéw spozywczych.

A OSTRZEZENIE ostry néz!

Z

Ostry okragty néz Po wyjeciu né6zmozna  NOz nalezy nastepnie doktad-

wyjmuje sig, obra- oczyscic szczotkg do nie wytrze¢ i przed montazem
cajac go w kierunku mycia naczyn. Kétek pozostawic jeszcze przez
przeciwnym do ruchu  zebatych znajdujacych  pewien czas do wyschniecia.
wskazéwek zegara. sie z tytu nie da sie Zatozyc okragty noz (1) i
wyjac. zamocowac go, obracajac w

kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara (2).

@ AOSTRZEZENIE

Urz

adzenie przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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1.Tnainte de instalare:
curatati suprafata me-
sei si baza cu ventuza.
Instalarea: intoarceti
maneta pentru a fixa
baza cu ventuza.

4. Depliati unitatea
culisanta si fixati-oin
aceastd pozitie — cu
ajutorul cursorului
fixat pe baza. (Se
fixeaza cu un clic.)

8. Aduceti maneta de
fixare pentru grosimea
de taiat in pozitia @

, pentru a o desface.
Reglati apoi grosimea
dorita de taiat (0—26
mm) cu ajutorul regu-
latorului.

2. Introduceti
elementul manivela

n unitatea cutitului.

Permiteti fixarea cu
un ,clic”.

5. Depliati platforma

pentru alimente.

9. Stabiliti grosimea
selectata a feliei cu
gradatia manetei de
fixare, in pozitia @.

3. Scoateti suportul pentru alimente si unitatea
culisantd din elementul de fixare de dedesubtul
platformei pentru alimente.

T —

6. Introduceti unitatea 7. Amplasati

culisanta in sina de alimentul de taiat pe
ghidare a platformei unitatea culisanta
pentru alimente. si apasati-l pentru

fixare cu suportul
pentru alimente.

10. Pentru depozitare va rugam sa
fixati grosimea de taiere la ,1”. Pliati
aparatul si suportul pentru alimente,
unitatea culisanta, precum si manive-
lain locurile prevazute.

Nu pastrati aparatul intr-un loc
accesibil copiilor!



m Punerea in functiune si ingrijirea

«  Curatati masina temeinic inainte de prima utilizare si apoi dupa fiecare noua
utilizare. Uscati bine intotdeauna. Nu utilizati agenti de curatare acizi sau abrazivi. O
cantitate dozata de agent de curdtare este suficienta.

Platforma, suportul pentru alimente si unitatea culisanta se pot spala in masina de
spalat vase (amplasarea in cosul superior pentru vesela). Temperatura programului
de spélare sub 65°C/150°F

+  Recomandam curatarea cutitului rotund cu o perie pentru spalat vesela. Va rugam sa
curatati corpul masinii cu o lavetd pentru spalat vesela.

«  Avertisment! Cutit ascutit! Fiti atent cand curatati masina, cand o utilizati sicand o
depozitati. Nu pastrati aparatul intr-un loc accesibil copiilor!

«  Pastrati intr-un loc ferit de caldura si de temperaturi inalte.

«  Utilizati pe o suprafata de lucru uscatd, curata si neteda.

-+ Utilizati intotdeauna unitatea culisanta si suportul pentru alimente, pentru sigu-
ranta dumneavoastra.

Taiati alimentele eventual la dimensiunea unitatii culisante si a suportului pentru
alimente.

+  Pentru siguranta dumneavoastra: va rugam sa nu taiati resturi ramase de alimente
sau alimente prea mici.

A AVERTISMENT cutit ascutit!

< <
Scoateti cutitul Puteti curata cutitul Apoi uscati cutitul bine si
rotund ascutit cu o acum cu o perie pentru  lasati-l inca putin sa se usuce
rotatie in sens contrar  spalat vesela. Elemen-  la aer.
acelor de ceas. tele rotii dintate de pe  Remontati cutitul (1) si fixati-I
partea posterioard nu  cu o rotatie in sensul acelor de
sunt detasabile. ceas (2).

@ A AVERTISMENT

Nu pastrati aparatul intr-un loc accesibil copiilor!
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1. Pfed pouZitim:
Ocistéte povrch stolu
a pfisavnou patku.
Upevnéni: Otocenim
packy upevnite
pfisavnou patku.

4. Rozlozte vodici
sané a zajistéte je v
této poloze s posu-
novacem na spodni
desce. (Zaskoci s
klapnutim.)

8. Otocte packu
regulatoru tloustky
fezu do polohy ©@,

abyste jej uvolnili. Poté

reguldtorem nastavte
pozadovanou tloustku
fezu (0 - 26 mm).

2. Zasunte kliku do
nozové jednotky.

Musi zaskocit s klap-

nutim do provozni
polohy.

5. Sklopte opérnou
desku.

9. Zvolenou tloustku

fezu zajistéte
otocenim packy reg-

ulatoru do polohy @.

3. Vyjméte drzak zbytkd a vodici sané z drzaku
pod opérnou deskou.

T —

6. Zasunte vodici sané
do vodici listy opérné
desky.

7. Polozte krajenou
potravinu na vodici
sané a pritlacte ji
drzakem zbytkd.

10. Pokud chcete pfistroj ulozit,
nastavte tloustku fezu na ,1”. Slozte
pristroj a zasunte drzak zbytk(, vodici
sané a kliku do pfislusnych drzakd.
Pfistroj musi byt ulozen mimo dosah
deéti.



Uvedeni do provozu a péce

«  Pfistroj dikladné vycistéte pred prvnim pouzitim a dale po kazdém pouziti. Vidy jej
dobre osuste. Nepouzivejte korozivni ani abrazivni cistici prostfedky. Staci pfimérena
davka myciho prostredku.

Opérnou desku, drzak zbytkd a vodici sané Ize myt v mycce nadobi (v hornim kosi na
nadobi). Teplota oplachovani nizsi nez 65 °C/150 °F

+ Kruhovy n(iz doporucujeme cistit kartacem na nadobi. Télo pfistroje ocistéte utérk-
ou.

«  Vystraha! Ostry nGz! Pfi ¢isténi, pouzivani a ukladani budte opatrni. Pfistroj musi byt
ulozen mimo dosah déti.

«  Pristroj musi byt uloZen tak, aby nebyl vystaven pdsobeni tepla a vysokych teplot.

-+ Pristroj pouzivejte na suché, cisté a rovné pracovni plose.

«  Prozajisténi bezpecnosti vidy pouZivejte vodici sané a drzak zbytka.

Podle potfeby nakrajejte potraviny na velikost odpovidajici vodicim sanim a drzaku
zbytka.

+  Prozajisténi bezpecnosti: Nekrajejte zbytky ani pFilis malé potraviny.

A VYSTRAHA ostry niiz!

4

Ostry kruhovy ntiz Nyni miizete nliz ocistit ~Poté nGz dobfe osuste a

uvolnéte otacenim kartacem na nadobi. nechejte chvili doschnout na

proti sméru pohybu Ozubené kolecko na vzduchu.

hodinovych rucek. zadni strané nelze Nasadte kruhovy niiz (1) a up-
vyjmout. evnéte jej otacenim ve sméru

pohybu hodinovych rucek (2).

@ A VYSTRAHA

Pfistroj musi byt uloZzen mimo dosah déti.
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1. Felallitas el6tt: Tisztitsa
meg az asztalfelliletet és a
tapaddkorongos talpakat.
Felallitas: a tapadokoron-
gos talpak rogzitéséhez
véltsa at a kart.

4. Hajtsa fel a
vezetdszant és
rogzitse ebben a
helyzetben —az
aljara felhelyezett
csuiszkaval. (Helyére
keriilve kattano
hangot ad.)

8. Avagasivas-
tagsaghoz a kar
kioldasahoz allitsa @

helyzetbe a rogzitékart.

A szabalyozéval allitsa
be a kivant vagasi vast-
agsagot (0-26 mm).

2.Dugja be a hajtokar 3. Vegye ki a maradék-felfogét és a vezetszant a
elemet a késegység- tamaszté platform alatti rogzitésbol.

be. Kattané hang

elérésig nyomja be.

5. Hajtsa fel a tdmaszté 6. Dugja bele a 7. Helyezze a vagando
platformot. vezetGszant atamaszté arut a vezetGszan-
platform vezetésinjébe. ra és nyomjalea
maradék-felfogdval.

9. Akivant vagasi 10. Elrakashoz a vagasi vastagsagot
vastagsagot rogzitse az’1’ allasban rogzitse. Csukja 0ssze
ardgzitékar @alldsba  a késziiléket, és a maradék-feldogét, a
térténd bekattintdsaval. vezetészant és a hajtokart a megfele-
16 helyen térolja.
Akésziiléket gyermekek eldl elzarva
tarolja.



Uzembe helyezés és dpolas

Az els6 hasznalat el6tt, majd minden hasznalat utan alaposan tisztitsa meg a gépet.
Mindig alaposan szaritsa meg. Ne hasznaljon maré hatasu vagy surold tisztitoszert.
Egy el6irt adag mosogatdszer elegendé.

A feltétek, a maradék-felfogdk és a vezet8szanok mosogatégépben moshatok (a felsé
evéeszkozkosarba helyezve). Mosogatasi h6mérséklet 65 °C/150 °F alatt

Javasoljuk a korkés mosogatokefével torténd tisztitasat. A géptestet mosoga-
tokenddvel tisztitsa.

Figyelmeztetés! Eles kés! A tisztitas, a hasznalat és az eltevés soran legyen el6vigya-
zatos. A késziiléket gyermekek elél elzarva térolja.

HG6t61 és magas hémérséklettsl dvja.

Szaraz, tiszta és sik fellileten hasznalja.

Sajat biztonsaga érdekében mindig hasznalja a vezet6szant és a maradék-felfogot.
Az élelmiszert a vezet&szan és a maradék-felfogé méretének megfeleléen szeletelje.
Biztonsag érdekében: végeket vagy kicsi élelmiszereket ne szeleteljen.

A FIGYELMEZTETES Eles kés!

< <
Akorkést az A kést ekkor mosoga- Ezutan alaposan széritsa meg
Séramutato jarasaval tokefével tisztithatja. a kést és hagyja egy darabig a
ellentétes iranyban A hatoldalon levé levegén tovabb szaradni.
torténé egy fordu- fogaskerék-elemek Helyezze vissza a korkést (1) és
lattal elforgatéssal nem vehetdk le. rogzitse az dramutaté jarasaval
vegye ki. megegyez6 iranyban torténd

egy fordulattal (2).

@ A FIGYELMEZTETES

A késziiléket gyermekek eldl elzarva tarolja.
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1. Na kaBapilete miptv
anoé TV ToroBETNoN TNV
emgavela Tov Tparnediov
kat ™ Bevrovla.
ToroBétnon: Tpapngte
TOV HOXAO Kal OTEPEWOTE
™ Bevtovda.

4. AVoiETE TN KvnT
Bdon kal oTEPEWOTE ™
otn B€on autr, dnA. pe
Tov aUPTN ToToBeTNéEVO
oTov maro. (Otav rdaet,
KAVEL «KAIK»).

8. DEPTE TOV HOXAO
OTEPEWONG YLa TO TIAX0G
KOTrG 0Tn B€on 0, yia va
TOV AUOETE. 211 CUVEXEL
PUBUICTE pE TOV PUBULOTY
TO ETUOUUNTO TIAXOG KOTMG
(0-26 mm).

2. ToroBeTtrioTE TOV
0Tpodato oTn povada

kormg. Mpémel va raocet

HE AKOUOTO «KAIK>.

5. Avoi€te T Baon
andébeong.

9. KaBopioTe To Max0g
KOTING EUTTAEKOVTAG TOV
HOXAG oTEPEWONG OTN
Béon e

‘
/\i

3. Apalp€oTe TOV CUYKPATNTI) UMOAEIUHATWY Kat TN
KIVNTr) BAon amnod Tn oTeEPEWOT| To (KATwW aro t Baon

andBeong).
—
\

7. TOTIOBETIOTE TO UAIKO
KOTIG 0NV KVt
Bdon kat ipooTiEcTe

TO [E TOV OUYKpaTNTH
UTTOAEIUPATWY.

6. BaAte TV Kivntr) Baon
oTn paya odrynong g
Bdong andébeong.

10. AKIVNTOTIOW|OTE TO TIAXOG KOTIG OTO
«1», yla va anoBnkeUoETE TO UNXAVNHA.
ATAWOTE TN GUOKEUT Kal OTOIRAEETE
TOV GUYKPATNTN UTIOAEIUPATWY, TV
KIVNTT) BA0T Kal Tov 0TPOGAA0 OTIG
TIPOBAETIOUEVEG TOUG BETEIG.

H ouokeur) va purdyetat pakptd and
naldid.



©¢on oe AetToupyia Kat TepLrtoinom

Mptv TNV TIPWTN XPrion — Kat 0Tn CUVEXELA HETA artd KABe Xprjon — va kabapilete
KaAd To pnyavnua. Na 1o oTeyvwvete dvta kaAd. Na pn xpnotporoleite
SLaBPWTIKA 1 OKANPA péoa kabaplopoU. ETapkei pia KaAd S5060A0yNUéEVN TocOTNTA
KaBapLoTIKOU.

To emibepa, 0 CUYKPATNTNG UMTOAEIUUATWY Kat N KivnTry Bdon mAévovtat 6To
TIAUVTTPLO TUATWV (TOTTIOBETOVVTAL OTO EMAVW KAAAOL TIIATIKWV). Ogppokpasia
TIAUONG KdTw and 65°C/150°F

lMa Tov kaBapLopo TOU GTPOYYUAOU Haxalplol GUVICTOUKE BoUpToa TIATWV.
KaBapioTe To 0WHa TG NXAVNG HE [La TIETOETA TUATWV.

Mpoewomoinon! Kodptepod paxaipl! Na eiote mpooekTikoi 6Tav to kKabapilete, To
XPNOLOTIOLEITE KAl TO artoBnkeVeTe. H GUOKEUT) va GUAAyeTalL Hakpla ard adid.
Na Slatnpeite pakpld arno VPNAEG BeppoKpaTies.

Na XpnoloToLElTE EMAVW O€ WL OTEY VY|, KABAPY| Kal ETIMESN eTIPAVELQL.

Mo v aocpaAELd 0ag va XPNOIUOTIOEITE TIAVTA T KIVNTH BACT) KAl TOV GUYKPATNTH
UTTIOAEIMHATWY.

Av anatreital, va kOBeTe To TPOPIUO £TOL, WOTE VA XWPAEL EMAVW OTNV KIvNTr Bdon
Kal VO UITOPEL VA GUYKPATNOEL Ue TOV GUYKPATNTH UNOAEWUATWY.

Na amogpevyeTe yla TNV aodAAEL 0ag TNV KOTI) KATAAOITWY Kal TIOAU HIKPWV
TPOdiUWV.

A Mpoeidotoinon: koptePd paxaipt!

™

AdalpETTE TO KOPTEPO 'ETOL pmopeite va 2N OUVEXELT OTEYVWOTE KAAA TO

OTPOYYUAS paxaipt, kaBapioeTe To paxaipt Haxaipt kat adprioTe To Aiyo akopn
oTpiBovtag To He Tn BovpTtoa TATwy. aTOV AéPa, yld VA OTEYVWOEL KAAd.
aplotepdoTpoda. Ta oToIXEl PE 050VTWTO TomoBeTNoTE KAl TIAAL TO GTPOYYUAD
TPOXO, TIou BpiokovTtat Haxaipt (1) kat oTEPEWOTE TO,
oV Tiow TIAEUPd, Sev atpiBovtag To SeElooTpoda (2).

UIopoUV va apalpebovv.

@ A Mpogidoroinon

H ouokeur va purdyetat pakptd anéd nadida.
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1. Mepep ycTaHOBKOW:
OYUCTUTE MOBEPXHOCTH
CTONa W NPUCOCKY.
YcTaHoBKa: NoBepHUTe
pbiyar, 4To6b!
3abMKCMPOBATH MPUCOCKY.

2.BcrasbTe

B HOMEBOM 6/10K.
BaduKeunpyiiTe co
LWENYKOM.

4. OTKUHbTE
HaMNpaB/IAIOLLYI0 KAPETKY
1 3atmKeHpyiTe eé B
TaKOM MO/IOMEHUM C
NOMOLLBIO NO/BYHKA Ha
AHMLLE (LENYOK Npn

5. OTKUHETE ONOPHYIO
nnowaary

KPUBOLIMMHBINA 3N1eMEHT

3. M3BNIEKITE iepKaTelb POAYKTOB 1 HANPaBNAIoLLYIO
HapeTHY W3 KPEN/IeHM N0/, ONOPHO MIOLAAKON.

6. BcTasbTe
HanpaB/IAoLLYIO KAPETKY
B HaNpaB/AIoLLYIO WHHY
OMOPHOM NIOWAAKM.

T —

7.Pasmectnte

NPOAYKT, KOTOPbI
HEeo6X0AMMO Hape3ars,
Ha HanpasnAoLLen
KapeTKe U NPUHMMUTE ero
[lepIKaTenem npoyKToB.

buKcaumu).

8. MepemecTTe pblyar
ANA GUKCALAW TONLMHDI
pesa s nonowetme O,
4TOGbI BbICBOGOANTD €r0.
Mocne aToro yctaHoBUTE
KENaemyio TONLMHY
nomTuKoB (0 - 26 MM) ¢
nomouybio perynaTopa.

9. 3admKenpyiite
BbIGPAHHYIO TONLLMHY
JIOMTUKOB, 3aLENKHYB
(UKCHPYIOLMIA pbivar B
nonomeHn .

10. Mpw pa3melleHnmn cnaiicepa Ha
XpaHeHue TONLWMHY pe3a creayeT
YCTaHOBUTb Ha «1». CnomuTs Npo6op, a
[AepHaTe/lb NPOAYKTOB, HANPaB/AIOLLYI0
KapeTKy 1 KpUBOLIMM pa3MecTuTe B
npe/iHa3HayeHHbIX 1A 3TOro MecTax.
XpaHWTb NpUGOp B HEJOCTYMHOM ANA
[neTeit mecTe.



. BBog B aKCNIyaTaumio 1 yxog,

e TwarenbHO O4UCTUTE MaLLMHY Nepes NepBbIM UCTMOIb30BAHMEM, @ 3aTEM YUCTUTE
€€ Noc/e Kamoro nocneayoLLero Ncnoib3osaHua. Beerga Hacyxo BbiTUpaiTe.
He ncnonbayite efkue nan abpasmsHble YUCTALLME cpeacTsa. [JocTaToqHO OfHOM
YMepEHHOW A03bl MOIOLLErO CPeACTBa.
MoacTasKy, AepaTeb NPOAYKTOB U HAaNPaBAAIOLLYI0 KAPETKY MOKHO MblTb
B MOCY/JOMOEYHOW MallMHe (CKNazbliBaTb B BEPXHIO KOP3MHY /1A NOCy/bl).
Temnepartypa LuKaa MOMKM He Bbiwe 65 °C /150 °F

¢ Mbl peKOMEHAYEM YUCTUTb AUCKOBbIN HOXK LWETKOM ANA MbITbA nocyapl Kopnyc
MalUKHbI oYULLanTe candeTKon ANA MbITbA NOCYAbI.

¢ TMpeaynpexpaerne! OcTpbiii HOX! ByabTe OCTOPOMHBI NPU YUCTKE, UCMIONL30BAHUM U
XpaHeHUW. XpaHuTb Npubop B HEAOCTYNHOM A/t AeTel MecTe.

* Bepeub OT ¥apbl M BLICOKMX TEMMEpaTyp.

e [1nA “CrnoNb30BaHWUA YCTAHOBUTE Ha CYXYI0, YACTYIO U POBHYIO paGoyyio NOBEPXHOCTb.

¢ B uenax cob6cTBeHHOM 6€30MacHOCTM 06A3aTe/IbHO UCMO/b3YHTE HanpPaBSAIoLLYO
KapeTKy W AepKaTesib NPOAYKTOB.
Mpu HEOBXOAMMOCTM paspebTe NPOAYKT HA HECKOJIbKO YacTel, He NpeBbILLatoLLMX
no pasmepy Hanpas/IsIoLLYIO KAPETKY U AepaTe b NPOAYKTOB.

. B uenax 6e30nacHOCTH: He pexsre CTaBLlne C/IMLKOM TOHKMMKM OCTaTKU NMPOAYKTOB
W CIULLKOM MEJIKUE NPOAYKTbI

A MpepynpexaeHne: ocTpbIi HOX!

‘1_

i

CHUMUTE OCTPBI TMocne 3Toro Bbl MOMeETE 3areMm TWaresbHo NPOTPUTE HOX 1
[AVICKOBbIN HOM, OYMCTUTB HOK LETHON [AaiTe emy el HeMHOTO BPEMEHM,
MOBEPHYB €ro NpoT1e AR MbITbA NOCYAbI. 4TOBbI OKOHYATE/ILHO BBICOXHY T
4acoBOW CTPESIKN. HOMMOHEHTbI 3y64aToit Ha BO3/jyxe.
nepejjayu Ha 3azHein BHOBb BCTABLTE AMCKOBbIN HOM 1
CTOPOHE HE CHUMAIOTCA. 3adUKCHpYiATe ero, NOBEepHYB Mo

4acoBOM CTperKe.

@ A MpeaynpemxaeHve

XpaHuTb NPUGOP B HEAOCTYMHOM AN1A AETel MecTe.
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